
Amicale Herkunft Veneto

Rebsorten Corvina, Rondinella, Molinara
  

Die Corvina-Trauben

werden direkt geerntet...

Rondinella und

Molinara trocknen am Stock. 

Es konzentrieren sich Aromen 

und Zucker.

Danach werden die 

rosinierten Trauben 

gekeltert und zu Wein 

vergoren.

Die rosinierten 

Trauben werden getrennt 

voneinander gekeltert und zu 

Wein vergoren.

Die 2 Weine werden mit

dem fassgereiften 

Corvina-Wein zur 

Amicale-Cuvée vermählt.

Der Corvina-Wein 

reift 12 Monate in 

französischen 

Eichenfässern.

...und an einem kühlen, 

luftigen Ort getrocknet.

Es konzentrieren sich Aromen 

und Zucker.

www.der-schmeckt-mir.de

Amicale - 

der pure Genuss!


